
La Rivoltosa 
Azienda Agricola La Travaglina  
 
Oltrepò Pavese Barbera Doc 2012 
 
Vitigno: 90% Barbera 10% Croatina 
 
Vigneto: Vigneto del 1967, allevamento guyot, 3.500 ceppi 

circa per ettaro; terreno calcareo argilloso; 270 m.s.l.m. 
 

Produzione: 90 ql/ha 
 
Bottiglie prodotte: 13.000 
 
Vinificazione: Raccolta manuale in cassette nella seconda 
metà di settembre, fermentazione alcolica a temperatura 
controllata, fermentazione malolattica, affinamento in ac-
ciaio 
 

Informazioni organolettiche Colore rosso rubino intenso 
e brillante tendente al violaceo; al naso fruttato, molto 
‘vinoso’; in bocca succoso; di buona struttura; con la fresca 
acidità tipica della barbera. 
 

Valori analitici:  
 Alcol: 13,50 % v/v 
 Anidride solforosa totale: non rilevabile 
 Anidride solforosa libera: non rilevabile 
 pH: 3,40 
 Acidità totale: 6,70 g/l (espressa in acido tartarico) 
 Zuccheri riduttori: tracce 
 
Tipo di chiusura: parte tappo in sughero a densità calibra-
ta, parte sintetico a permeabilità controllata 
 
Prodotto disponibile da:  Fine settembre/ottobre 2013  
 
Sito web: www.latravaglina.it 

Vino aderente al protocollo Freewine 
Per ulteriori informazioni www.freewine.eu 


